3950 €HT - 43 € TTC*

COMMANDEZ VOTRE MENU
AVANT LE 15 DECEMBRE

+

100%
FRAIS - FAIT MAISON - FRANCAIS

ENTREES
Foie gras, baguettine toastée, compoté de figues
fraiches caramélisées au beurre doux

Saumon gravlax mariné a la mandarine,
chutney de poire au poivre Timut

PLATS

Magret de canard, moelleux forestier,
mousseline de patate douce, sauce morille
& huile de noisette

Médaillon de lotte, lingot de risotto doré
au beurre noisette, carottes fanes glacées,
sauce citron vert

DESSERT

Bliche de Noél, chocolat & noisettes

Biscuit chocolat, croustillant cacao, praliné et
mousse au chocolat




