
CARTE
FINGER FOOD

Commandez au 09 82 31 40 40 ou par email à contact@rivegauchereception.fr

Rive Gauche réinvente le buffet à partager : une carte authentique et raffinée. 
Dressé en contenants individuels en papier naturel de bambou, beaux, agréables et respectueux de 
l’environnement, notre buffet finger food se renouvelle à chaque saison.  Découvrez la collection 
Antomne-Hiver, aux saveurs chaleureuses et gourmandes.

ENVIE DE FROMAGE ?
CRAQUEZ POUR NOS
PLATEAUX DE FROMAGES GRANDS 
CRUS, 

PLATEAU POUR 15 PERSONNES 
5,25€ HT / pers.

PAIN, COUVERTS & SERVIETTE 
INCLUS

LA TOUCHE RIVE GAUCHE
L’ESTHÉTIQUE 

AU SERVICE DU GOÛT

LE LOUIS
24,60€ HT

Taboulé d’hiver
Semoule fine, carottes, courgettes, 
grenade, crème de menthe fraîche 

ciselée
 

Dos de saumon aux herbes sur  
fondue de poireaux, poêlée de panais 

Fondue de poireaux, riz aux herbes,  
poêlée de panais   l VEG

Cheescake vanille - biscuit spéculos

LE BOSQUET
23,90€ HT

Salade Coleslaw Rive Gauche
Choux vert, carottes râpées,  

coppa en copeaux, crème citronnée 
Choux vert, carottes râpées, crème citronnée  l VEG

Dos de cabillaud rôti, quinoa 
tricolore aux agrumes, sauce aux 

herbes citronnée   
Quinoa tricolore aux agrumes, sauce aux 

herbes citronnée  l VEG

Brioche perdue crème montée 
à la vanille

L’ORANGERIE
25,95€ HT

Crémeux de carottes Vichy, cumin & 
gambas poêlées 

Crémeux de carottes Vichy, cumin   l VEG

Suprême de volaille française, 
riz forestier, sauce blanquette 

traditionnelle  
Riz forestier, sauce blanquette traditionnelle   l VEG

Panna cotta & son coulis de 
mandarine Rive Gauche

Minimum de commande : 20 convives

AUTOMNE-HIVER 



Commandez au 09 82 31 40 40 ou par email à contact@rivegauchereception.fr
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DÉCOUVREZ NOTRE CARTE BOISSONS
POUR ACCOMPAGNER VOTRE MENU

LE VERGER
27,40€ HT

Moelleux de fondue de poireaux, pomme de terre 
Agata 

Aiguillette végétale Bio, gratin de choux fleur, 
sauce pommes Granny

 

Tiramisu au pain d’épices

L’AMBASSADEUR
30,90€ HT

Filet de saumon gravlax, émulsion d’agrumes

Confit de canard, poêlée forestière

Poire façon Belle Hélène
Poire au sirop Rive Gauche, coulis chocolat 

Valrhona, crème montée

LE FINGER KID
13,50€ HT

~

MOINS DE 10 ANS
& À PLEINES MAINS !

~

BONHOMME À CROQUER !

Suprême de volaille, 
cheddar

Tomates cerises 

Donuts en folie

LA PETITE SURPRISE
RIVE GAUCHE

Minimum de commande : 20 convives

POUR UNE PRÉSENTATION EN 
BOCAUX EN VERRE, 
SUPPLÉMENT 1,50€ HT/ pers


