Rive Gauche réinvente le buffet a partager : une carte authentique et raffinée.

Dressé en contenants individuels en papier naturel de bambou, beaux, agréables et respectueux de
I’environnement, notre buffet finger food se renouvelle a chaque saison. Découvrez la collection
Antomne-Hiver, aux saveurs chaleureuses et gourmandes.

Salade Coleslaw Rive Gauche
Choux vert, carottes rapées,
coppa en copeaux, créeme citronnée

Choux vert, carottes rapées, créme citronnée | VEG

Dos de cabillaud roti, quinoa
tricolore aux agrumes, sauce aux
herbes citronnée

Quinoa tricolore aux agrumes, sauce aux
herbes citronnée | VEG

Brioche perdue créme montée
alavanille

CRAQUEZ POUR NOS
PLATEAUX DE FROMAGES GRANDS
CRUS.

PLATEAU POUR 15 PERSONNES
5,25€ HT / pers.

Taboulé d’hiver
Semoule fine, carottes, courgettes,
grenade, créme de menthe fraiche
ciselée

Dos de saumon aux herbes sur
fondue de poireaux, poélée de panais

Fondue de poireaux, riz aux herbes,
poélée de panais | VEG

Cheescake vanille - biscuit spéculos

Crémeux de carottes Vichy, cumin &
gambas poélées

Crémeux de carottes Vichy, cumin | VEC

Supréme de volaille francaise,
riz forestier, sauce blanquette
traditionnelle

Riz forestier, sauce blanquette traditionnelle |VEG

Panna cotta & son coulis de
mandarine Rive Gauche

LA TOUCHE RIVE GAUCHE
LESTHETIQUE
AU SERVICE DU GOUT



Moelleux de fondue de poireaux, pomme de terre
Agata

Aiguillette végétale Bio, gratin de choux fleur,
sauce pommes Granny

Tiramisu au pain d’épices

SUPPLEMENT 1,50€ HT/ pers

Filet de saumon gravlax, émulsion d’agrumes

Confit de canard, poélée forestiére

. Poire facon Belle Hélene
Poire au sirop Rive Gauche, coulis chocolat
Valrhona, créme montée

DECOUVREZ NOTRE CARTE BOISSONS
POUR ACCOMPAGNER VOTRE MENU

BONHOMME A CROQUER !

cheddar

Tomates cerises

Donuts en folie

LA PETITE SURPRISE

RIVE GAUCHE

Supréme de volaille,




