NOS ENGAGEMENTS

RSE

RIVE GAUCHE, UN TRAITEUR ENGAGE & RESPONSABLE

« Plus qu’un engagement, une fierté »
Eléonore Pahlawan, Présidente de la Maison Rive Gauche

MENUS REALISES
AVEC LES MEILLEURS
PRODUITS

Le Chef Rive Gauche propose
une carte composée de produits
frais, de saison, favorisant la

proxi-culture & les circuits courts.

Meilleure rémunération des
producteurs Réduction de notre
empreinte carbone Tracabilité
optimale

Fournisseurs a moins
d’1 heure en tracteur !

Viande 100% francaise

Péche raisonnée

100% produits de saison

LUTTE CONTRE
LE GASPILLAGE
ALIMENTAIRE

Notre offre est pensée selon le
besoin du client, avec une gestion
des quantités rigoureuse pour un
objectif zéro gaspillage.

Zéro restes dans les assiettes car
nous adaptons nos menus a toutes
les contraintes alimentaires, sans
gluten, végétariennes, végan.

LIVRAISON

Toutes nos livraisons sont
optimisées pour limiter les
déplacements inutiles et notre
empreinte carbone.

2N

LE SAVIEZ-VOUS 7
LA FABRICATION DE PAPIER
RECYCLE NECESSITE & FOIS MOINS
DEAUET 20 FOIS MOINS DE BOIS
QUE CELLE DE PAPIER NEUF

FOURNISSEURS
ENGAGES

Nos fournisseurs ont été
rigoureusement sélectionnés pour
leur démarche et leur engagement
éco responsable, qui valorisent le
savoir-faire francais et la qualité du
produit.

Jus de fruits artisanaux Bissardon
Sodas de la Limonaderie de Paris

Vin OE, bio, sans pesticide &
bouteilles consignées

Café issu du commerce équitable

Chocolat Valrhona, production
éthique
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Chez Rive Gauche, nous
avons décidé de passer

au Zéro plastique, méme
les couvercles ! Vaisselle
jetable, carton de transport,
sac d’emballage, sont en
matériaux a tres faible
empreinte carbone

et respectueux de
I’environnement, fabriqués
par des entreprises qui
partagent nos valeurs.

100% naturel
100% compostable
100% renouvelable

100% biodégradable
100% recyclable

LE SAVIEZ-VOUS ?
LE TAUX DE RECYCLAGE DU
VERRE EN FRANCE EST DE
799%.

Les couverts

Nos couverts sont en amidon de mais. Cela ressemble a du
plastique, mais ce n’est pas du plastique ! Directement obtenus
a partir d’amidon de plantes annuelles, la matiére produite est
intégralement compostable et biodégradable, tout en étant
parfaitement naturelle.

La vaisselle

Nous avons sélectionné une vaisselle en papier de Bambou. La
culture du bambou ne nécessite ni arrosage, ni engrais, ni produit
phytosanitaire. Avec 4 pousses annuelles, la culture du bambou
lutte efficacement contre la déforestation et fixe également plus
de Co2 que les arbres et libére 30% d’oxygene en plus !

La lunch box
Notre box nomade est en papier kraft. C’est un papier écologique
trés résistant, fabriqué a partir de pate a papier de bois de résineux,
pin ou sapin.

Les gobelets

Nos gobelets sont fabriqués en papier naturel, sourcé et fabriqué
en Europe afin de réduire ’empreinte carbone. Le papier issu de
foréts scandinaves gérées durablement et certifiées. Cette matiere
innovante est garantie zéro plastique. L'étanchéité est assurée par
le travail de la pate a papier et un ajout végétal.

Bouteilles en verre

Toutes nos bouteilles sont en verre, un matériau recyclé qui
préserve la qualité du produit et notre impact environnemental,
par la pratique de la consigne.

Quel sens aurait notre engagement pour ’environnement sans
tenir compte de la dimension humaine ?

Flexibilité pour des événements sur mesure

Une entreprise a taille humaine, qui permet une grande flexibilité
pour vous accompagner dans la création de vos événements sur
mesure

Enseignement

Rive gauche est engagé dans la transmission des savoirs et des
valeurs. Stagiaires et apprentis se forment régulierement auprées
de nos équipes engagées. Et avec fierté la Maison Rive gauche est
cas pratique dans un manuel scolaire d’hotellerie restauration

Bien-étre au travail

Bien étre et bienveillance des collaborateurs : échanges
interservices, temps fort, team bulding, diner de No€l, Galette
des rois.



