Les menus signatures de notre Chef Jérémy Michel

sont une douce invitation au plaisir. Art et passion

se conjuguent a I’infini pour vous offrir une carte audacieuse,
ou ’esthétique sublime I’équilibre subtil des saveurs.
Découvrez la carte Automne - Hiver, aux saveurs chaleureuses.

LES ENTREES
Velouté Dubarry, huile de vanille perlée,
herbes fraiches

(o]l]

Moelleux de fondue de poireaux
(o]l]

Salade de lentilles vertes, carottes, courgettes,
créeme d’oignons caramélisés

LES PLATS

Supréme de volaille francaise, moelleux de
carottes, poélée de champignons de Paris, sauce

blanquette traditionnelle
(o]l]

Dos de saumon, fenouil braisé, créme de celeri
rave, beurre blanc aux agrumes
(o]l]
Escalope végétale, riz pilaf aux herbes &

agrumes, sauce poivron

LES DESSERTS
Brioche perdue Rive Gauche, créme montée au
pain d’epices
(oll}

Fromage blanc, granola Rive Gauche
(o]l]

Demie mangue caramélisée, créme citron vert

Commandez au 09 82 3140 40 ou par email a contact@rivegauchereception.fr
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