
CARTE
FINGER FOOD

Commandez au 09 82 31 40 40 ou par email à contact@rivegauchereception.fr

Rive Gauche réinvente le buffet à partager : une carte authentique et raffinée. 
Dressé en contenants individuels en papier de bambou et plateaux bois, beaux, agréables 
et respectueux de l’environnement, notre buffet finger food se renouvelle à chaque saison.  
Découvrez la collection Printemps-Été, aux saveurs estivales et gourmandes.

ENVIE DE FROMAGE ?
CRAQUEZ POUR NOS
PLATEAUX DE FROMAGES GRANDS 
CRUS, 

PLATEAU POUR 15 PERSONNES 
5,25€ HT / pers.

PAIN, COUVERTS & SERVIETTE 
INCLUS

LA TOUCHE RIVE GAUCHE
L’ESTHÉTIQUE 

AU SERVICE DU GOÛT

L’ATLANTIQUE
23,90€ HT

Quinoa d’été, 
crème de menthe fraiche 

Saumon laqué au sirop d’érable, 
risotto sauvage aux légumes

Risotto sauvage aux légumes  l VEG

Panna cotta, coulis ananas basilic

LE SAVOUREUX
21,90€ HT

Haricots verts frais, brunoise de 
légumes, émulsion magret fumé  

Haricots verts frais, brunoise de légumes l VEG

Volaille française, fondant 
dauphinois, sauce aux poivrons   

Poilée de légumes, fondant dauphinois, sauce 
aux poivrons  l VEG

Mousse au chocolat, coulis de fruits 
rouges 

L’OCÉAN
24,90€ HT

Endives braisées, mousse de 
Rocquefort, pétales de pommes

Dos de cabillaud, mini pennettes 
aux herbes, brunoise de légumes de 

saison 
Mini pennettes aux herbes, brunoise de 

légumes de saison  l VEG

Tiramisu traditionnel

Minimum de commande : 20 convives

PRINTEMPS - ÉTÉ



Commandez au 09 82 31 40 40 ou par email à contact@rivegauchereception.fr
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DÉCOUVREZ NOTRE CARTE BOISSONS
POUR ACCOMPAGNER VOTRE MENU

LE BOTANIQUE l VEG

27,90€ HT

Légumes de saison à la grecque, cuisson au vin 
blanc et bouillon de légumes & herbes fraîches 

Quinoa herbes fraîches & oignons, légumes en 
tagliatelles, sauce sauge & lait de coco

 

Moelleux au chocolat, coulis passion l VEGAN

LE ROYAL
28,90€ HT

Tartare de bar  coupé au couteau, tomates, 
ciboulette, oignons blancs, câpres, émulsion 

citronnelle

Demi magret de canard français, mousseline de 
pommes de terre, asperges vertes en copeaux

Abricot rôti, chantilly vanille maison

LE FINGER KID
13,50€ HT

~

MOINS DE 10 ANS
& À PLEINES MAINS !

~

BONHOMME À CROQUER !
Suprême de volaille, 

cheddar
Tomates cerises 

Donuts en folie

LA PETITE SURPRISE
RIVE GAUCHE

Minimum de commande : 20 convives

POUR UNE PRÉSENTATION EN 
BOCAUX EN VERRE, 
SUPPLÉMENT 1,50€ HT/ pers


