Rive Gauche réinvente le buffet a partager : une carte authentique et raffinée.

Dressé en contenants individuels en papier de bambou et plateaux bois, beaux, agréables
et respectueux de I’environnement, notre buffet finger food se renouvelle a chaque saison.

Découvrez la collection Printemps-Eté, aux saveurs estivales et gourmandes.

Salade d’aubergines fondantes,
sauce au vieux Xeéres | VEG

Tajine de volaille, legumes pochés,
semoule fine

Panna Cotta vanille de Madagascar,
nappage de fruits rouges

CRAQUEZ POUR NOS
PLATEAUX DE FROMAGES GRANDS
CRUS.

PLATEAU POUR 15 PERSONNES
5,25€ HT / pers.

Julienne de courgettes marinées,
féta au thym

Dos de cabillaud laqué au sirop
d’érable, riz pilaf aux 1égumes de
saison

Mousse de mangues fraiches

Salade de haricots verts persillade,
copeaux de magret fumé

_Pavé de saumon poché, trio de
céréales, légumes facon ratatouille,
sauce cOocCo curry

Salade de fruits de saison, sirop
vanillé

LA TOUCHE RIVE GAUCHE
LESTHETIQUE
AU SERVICE DU GOUT



Tartare de saumon au couteau, émulsion
citronnelle

Magret de canard du Sud-Ouest, gratin dauphinois
al'ancienne, pointe d’asperge verte, sauce
romarin

Tarte au citron déstructurée

Salade de céleri rave, pomme Granny Smith et
copeaux de Serrano

Supréme de volaille farcie aux olives, pommes de
terre rate, haricots verts, sauce romarin

Délice de fraises fraiches

DECOUVREZ NOTRE CARTE BOISSONS
SUPPLEMENT 1,50€ HT/ pers POUR ACCOMPAGNER VOTRE MENU

BONHOMME A CROQUER |
Supréme de volaille,
cheddar
Tomates cerises

Donuts en folie

LA PETITE SURPRISE
RIVE GAUCHE




